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CONSOMMONS LOCAL...

A Braine-le-Comte, nos réflexions, nos actions et nos projets tendent a enrichir les
connaissances de tout un chacun sur l'agriculture, a valoriser le métier d’agriculteur et a
favoriser la promotion des produits locaux pour en revenir a la fonction de base de
I'agriculture : nourriciere !

Nous mettons tout en oeuvre afin de préserver le caractere rural de notre Ville et de
développer notre économie locale.

Aujourd’hui, la mondialisation et les différents accords économiques obligent nos
agriculteurs a se diversifier pour « survivre ».

A I'hneure ou notre société est dans une position critique climatiquement parlant, il est
primordial de s'orienter vers les produits locaux de notre région. Avec nos 43 producteurs
brainois, nous pouvons dire que nous disposons d'un secteur a potentiel.

Nous nous attelons a mettre en avant un plan alimentaire qui intégre des produits sains, de
saison, de qualité, variés, golteux, équilibrés.. Ces produits destinés a garantir notre bonne
santé sont proposés par nos producteurs basés au centre et dans nos villages. Par nos choix
alimentaires, nous devenons des citoyens responsables.

La production artisanale agricole brainoise doit étre un des éléments-clés du
développement de l'identité économique de Braine-le-Comte. Nous mettons I'accent sur
la pérennisation d'une agriculture familiale, a taille humaine, innovante, diversifiée,
répondant aux attentes citoyennes et respectueuse de l|'environnement, c'est-a-dire
durable.

Par cette brochure, notre dessein est d'encourager nos agriculteurs-producteurs dans leur
combat quotidien. Nous voulons soutenir I'image de marque des fermes qui ont choisi
'aventure de la vente en circuit court et les magasins de proximité. Nous espérons que
cette brochure représentera une belle vitrine pour le monde agricole, qu’elle permettra a
chaque habitant de rencontrer les producteurs locaux et qu'une relation de confiance
pourra s'instaurer entre le citoyen-client et le producteur.

Notre travail quotidien se base sur I'information, la sensibilisation et I'éducation des jeunes
et des moins jeunes. Nos projets sont et seront menés d’'une main de maitre par 'Agence
de Développement Local, en partenariat avec la Ville.

Je remercie vivement 'ADL pour I'aide apportée aux nouvelles initiatives locales.

Il ne nous reste plus qu'a passer a table et a savourer des mets délicats.

Ludivine PAPLEUX
Présidente de I'ADL




BLC BRASSERIE ARTISANALE

Bieres

Cédric DAVENNE

Rue de |la Bienfaisance,

0484/81.50.88

90 - 7090 Braine-le-Comte

brasserieblc@gmail.com

) BLC - Brasserie artisanale

HORAIRES

Sur rendez-vous

Merci de de téléphoner, envoyer un sms, envoyer un
message privé sur Facebook ou un mail

Ce n'est pas une brasserie ou il est possible de
consommer sur place, mais une brasserie dans le sens
premier du terme : I'endroit ou la biére est brassée.

J'ai commencé mon activité a titre personnel durant
I'année 2020 avant de prendre mes dispositions pour la
développer en tant gu'indépendant complémentaire.
Toutes les bieres sont brassées a Braine-le-Comte méme.

LISTE DES PRODVUITS

Bieres artisanales :

e Etoile (8.7%) Biere d’été a la badiane :

trés rafraichissante, il faut aimer le
Ricard !

e Sabrée (5.2%) NEIPA (New England
IPA) : fortement ameére, notes de

litchi ou de fruits de la passion
apportées par le houblon (a voir avec
votre palais!)

e Indécise (6.8%) Blonde : pour les
indecis

o P'tit frere (5.2%) APA (American Pale
Ale) : légérement amere, florale

e Décisive (8.7%) Triple bonne
amertume, assez douce malgré son
taux d'alcool

e P’tite sceur (6.8%) Framboise : biere
fruitée, non sucrée !

Vous pouvez trouver toutes nos bieres
chez notre partenaire «D'ci et d'ailleurs»
(Rue Edouard Etienne, 4).

Vous pouvez également venir découvrir
nos biéres a I|'occasion de divers
événements locaux (Marché de Noél et
Foire du Terroir de Braine-le-Comte ou
Marché des Artisans de Ronquieres).



mailto:brasserieblc@gmail.com
https://www.facebook.com/brasserieblc

BONTHE DES PLANTES

Thés et tisanes

Héléna IZRANZEVA

Rue de la Chapelle, 11 - 7090 Henripont
0494/68.70.10
helena@bonthedesplantes.be
wWww.bonthedesplantes.be

¢ Bonthé des plantes

Bonthé
des plantes

Bonthé des plantes vous propose une gamme de thés et
de tisanes composée avec passion, amour des plantes et
envie d'apporter le bien-étre aux gens. Des breuvages
délicieux, efficaces et aromatiques de composition
artisanale qui plaisent aux petits et aux grands.

Je m’'appelle Héléna. Je suis née a Moscou et y ai vécu
jusgu’'a mes 25 ans. Toute mon enfance, jai vécu dans
un univers ou on faisait naturellement appel aux plantes
pour soulager les petits soucis de santé. J'ai donc hérité
des babouchkas russes quelques recettes familiales de
remedes simples et efficaces. Passionnée par le pouvoir
des plantes et le bien-étre qu’elles peuvent apporter, jai
aussi étudié les traditions et les recettes européennes.
Dou l'idée de créer ma propre gamme de thés et de
tisanes. Je l'ai voulue gourmande, vivante et flexible,
fluctuant au rythme des saisons, des besoins de notre
corps et des sollicitations de la vie. Bonthé des plantes
est né.

f2
Bonthé
des plantes

HOjL fases. pog-com.
htscus, potales de rose,


mailto:helena@bonthedesplantes.be
http://www.bonthedesplantes.be/
https://www.facebook.com/bonthedesplantes/
https://www.bonthedesplantes.be/thes-tisanes?category=The+Noir+et+Pu%27erh
https://www.bonthedesplantes.be/thes-tisanes?category=The+Vert+et+Oolong
https://www.bonthedesplantes.be/thes-tisanes?category=Tisanes
https://www.bonthedesplantes.be/thes-tisanes?category=Coffrets+cadeaux
http://www.bonthedesplantes.be/

GINGER GIN

Jérémy VANDEN BERGHE

Rue de Mons, 4 - 7090 Braine-le-Comte
0497/65.28.99
jeremy.vandenberghe@hotmail.com

€ Cinger Gin

HORAIRES LISTE DES PRODUITS

Du mardi au dimanche Venez découvrir le Ginger Gin chez nos
Dégustation sur place a I'After Work : partenaires :
Rue de Mons, 4 o L'After Work a Braine-le-Comte

Il Viale a Braine-le-Comte
La Ferme d'Antignac a Braine-le-Comte
La Tour Glacée a Ronquiéres
Le Jardin Oriental a Soignies
Bistro'c de Sylvie a Naast
A Casa Vostra a Ittre.

Le premier Gin brainois !

Ce gin frais et herbacé aux saveurs de gingembre
d'acacias, souligné d'une note citronnée légéerement
piquante, allie douceur et force.

Le Ginger est distillé traditionnellement, ce qui lui
donne une saveur intense, longue en bouche, excellente
été comme hiver.

En effet, en matiere de gout, le gingembre allie un
pouvoir chauffant agréable, quand on cherche a chasser
le froid, et un goUt rafraichissant et vivifiant, quand il est
associé a une boisson froide comme le tonic.

Ce n'est pas seulement pour ses vertus réputées
aphrodisiaqgues que l'on raffole du gingembre, mais
pour le gouUt corsé, légerement piquant et épicé, de
cette racine incontournable de la médecine asiatique.

Alors, prét(e) a voyager un peu et découvrir I'étonnant
Ginger?



mailto:jeremy.vandenberghe@hotmail.com
https://www.facebook.com/ginger.byaw

LA CONFRERIE DES BATISSEURS

La Confrérie tient ses chapitres a la taverne Le Baudouin V
Rue de la Station,70 - 7090 Braine-le-Comte
confreriedesbatisseurs@gmail.com

) Confrérie des Batisseurs

HORAIRES LISTE DES PRODUITS

Contact par e-mail : S e el
confreriedesbatisseurs@gmail.com
e La biere "La Truelle" est en vente lors
11 de notre présence aux manifestations :
@@@fﬁ)@ﬁﬁ@ o Participation au Marché des Saveurs
s . le premier mai, la Foire du Terroir le
£ jeudi de I'Ascension

@ [ A o Présence au Carnaval
@@ { [ - o Festin le premier samedi d'octobre.
Baftisseurs

La Confrérie des Batisseurs a pour but, pour Braine-le-
Comte et ses villages, de préserver, défendre et rénover
les coutumes et traditions, dans [lintention de
sauvegarder le patrimoine local, d'endosser un réle
d’ambassadrice en collaboration avec les autorités de la
Ville et d'autres associations a caracteres folkloriques,
culturels, gastronomiques, économiques et touristiques
et de mettre a I'honneur les visiteurs de qualité et
citoyens brainois qui, par leurs actions, véhiculent une
image positive de I'entité brainoise. ' Y Ner : R, 5:



mailto:confreriedesbatisseurs@gmail.com
https://www.facebook.com/confreriebatisseurs
mailto:confreriedesbatisseurs@gmail.com

LES BREUVAGES DE LA CHAUDASSE

Liqueurs

Rodolfo LABRANA

Rue du Grand Péril, 108 G21 - 7090 Hennuyeéeres
0496/08.16.01
info@lesbreuvagesdelachaudasse.be
WWWw.lesbreuvagesdelachaudasse.be

() Les Breuvages de la Chaudasse

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Sur rendez-vous la semaine
entre T0h0OO et 17h00

REUVABES %EHAUDASS

DE LA

WYOROMELS, HYPOCRAS & LIQUEUSS

Achats possibles via le site web ou a
I'entrepot d'Hennuyéres :

e Hydromel
e Hypocras
e Liqueur

Création et vente de boissons apéritives d'inspiration
historique (hydromel, hypocras, liqueur)

Notre jeune entreprise n'a de cesse d'étendre et
améliorer son éventail de breuvages.

Non contents de ravir les gosiers de notre fidele clientele
grace aux 3 hypocras, il fut décidé, il y a quelques
années, d'agrandir la gamme en y insérant l'ancestrale
famille des hydromels.. Le succés rencontré fit
littéralement décoller I'aventure de La Chaudasse... Une
renaissance qui se nommera "Les Breuvages de La
Chaudasse".

La catégorie des liqueurs vient alors compléter la
gamme : des breuvages plus forts, qui se boiront
différemment, avec plus de sagesse ?

Toujours en recherche de nouvelles aventures
gustatives, nous avons a cceur de continuer a imaginer

et créer de nouveaux parfums pour vous ravir, vous, nos P P : e
chers gosiers chéris ! il

28 LA chAUDASSE
- 2020-1

YOUS ETES EN
| MANUE 7

'ﬂHPEUT musr



mailto:info@lesbreuvagesdelachaudasse.be
http://www.lesbreuvagesdelachaudasse.be/
https://www.facebook.com/Breuvages.Chaudasse

SIROP DE FLEURS DE SUREAU

Boissons - Sirop

André BALLIEU

Chemin Sainte-Anne, 5 - 7090 Hennuyeéeres
0477/66.45.10

info@siropnature.be

WWW.siropnature.be

() Sirop de la nature : sureau, etc

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Sur rendez-vous Sirop de Fleurs de Sureau

0477/66.45.10
Consultez les points de vente Braine-le-
Notre délicieux et subtil sirop de fleurs de sureau Comte et environs sur la carte
provient d'une recette élaborée depuis 20 ans. interactive du site www.siropnature.be

(achat en ligne possible).
Il est produit 100 % artisanalement.

Enléevement sur rendez-vous également
Nous récoltons les fleurs de sureau dans nos vergers possible en notre dépét : Chemin Sainte-

situés loin des routes et des épandages toxiques. Anne, 5 a Hennuyéres

Se consomme dilué dans l'eau, du vin blanc, ou des
"bulles", de la biére en tango.

Etonnamment, le sirop se dilue bien aussi dans un vin
rouge. Il accompagnera a merveille certains desserts,
comme des crépes ou de la creme glacée, et méme des
préparations salées.



mailto:info@siropnature.be
http://www.siropnature.be/
http://www.facebook.com/siropnature/
https://eur05.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.siropnature.be%2F&data=05%7C01%7CAlfonso.Caci%407090.be%7Ca7c924f49a3a40efee7708da33309422%7C85ce616bd8b34180bdf44e88b0b7a5ed%7C0%7C0%7C637878581854734191%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C1000%7C%7C%7C&sdata=oq2zXobVFhwITHWykPbktPPmdZbn9%2B%2BGuqi6H259rTU%3D&reserved=0

" FERME DELATOUR

Boucherie - Charcuterie

Xavier VINCART
Rue de la Station, 5 - 7090 Braine-le-Comte
067/55.20.85

HORAIRES LISTE DES PRODUITS

Fermé le lundi La
Du mardi au samedi : 08h30 - 18h30
Dimanche : 09h00 - 12h30

boucherie propose :

e de la viande de boeuf Blanc Bleu
Belge

e du veau Blanc Bleu Belge

e du porc

o de I'agneau

e de la volaille

. ) o e des charcuteries maison
[Is mettent un point d’honneur a élever leurs = dlas [BUiies Teids,

bétes avec beaucoup d'amour, de passion et de
temps afin de produire une viande de qualité.

Cela fait maintenant vingt-neuf ans que Xavier est
aux commandes de la boucherie et que son peére
chouchoute les vaches dans leur ferme.

A la boucherie, la bonne humeur est de mise dans
I'entreprise familiale.

L'accueil y est chaleureux et la qualité des
produits ainsi que des renseignements sont
garantis.

L'entreprise s’est agrandie avec Laure et Adrien,
responsables des charcuteries maison.

Tous ensemble, ils mettent tout en oeuvre pour
satisfaire vos demandes et innover constamment
dans les produits proposés en garantissant leur
qualité.




LA FERME DE SOULMONT |

Volaille - Colis de viande

Vincent DEVROEDE - Brigitte BARBE

Rue du Haut Bosquet, 151 - 7090 Steenkerque
067/87.07.91 - 0476/74.41.41 - 0473/21.82.21
fermedesoulmont@gmail.com

@ Ferme de Soulmont - Devroede

HORAIRES LISTE DES PRODUITS

Pour toute commande,
veuillez nous contacter par téléphone

e Volaille a rotir
e Poulet fermier
e Pintade

e Dinde

En colis ou a la piéce :

e Viande de boeuf Blanc Bleu
e Viande d'agneau

e Viande de porc

e Lapin

Vincent est agriculteur de pere en fils depuis
plusieurs générations.

Voila déja 12 ans qu’il a repris I'exploitation
familiale.

Aujourd’hui, c’est toute sa famille qui est a
'ouvrage pour soigner et nourrir les animaux.

Son produit phare, c'est la volaille a rétir, le
poulet fermier bien sGr, mais aussi la pintade et
la dinde.

Passionné de culture et d’élevage, il se diversifie
peu a peu dans la vente de viande de boeuf Blanc
Bleu, d’agneau, de porc, et aussi de lapin, en colis
ou a la piéce.

La ferme de Soulmont,



mailto:fermedesoulmont@gmail.com
https://www.facebook.com/FermedeSoulmont/

LA FERME DU BOURET

Boucherie - Charcuterie

Carlos et Thomas CERCKEL

Chemin de Nivelles, 77 - 7090 Braine-le-Comte
067/56.12.68

Ferme.du.bouret@skynet.be
www.fermedubouret.be

® www.facebook.com/FermeduBouret

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Du mardi au vendredi : 09h0O0 - 18h00 Artisans en boucherie-charcuterie de
Samedi : O8hOO - 17hOO pére en f||s
Fermé les dimanche, lundi et jours fériés Vous trouverez chez nous un

assortiment copieux de viandes,
découpées et transformées a la ferme :

e boeuf

e veau

* agneau

e porc
volaille.

Nous mettons aussi a votre disposition
des préparations faites maison tout au
long de l'année. En tant qu’éleveurs,
nous vous proposons des produits de
qualité.

Charcuterie fabriquée sur place
Ici, le naturel est le mot d'ordre.
Nous produisons et fabriquons de la

Depuis sa création en 1994, la devise de la charcuterie sans colorants et sans
boucherie a la ferme est restée la méme : élever conservateurs.

les animaux dans le plus grand respect pour offrir e Jambons cuits et de ferme

de la viande naturelle de qualite. e Bacon

La Ferme du Bouret est une entreprise familiale e Américain préparé

ou la satisfaction du client est une priorité. e Saucisson de jambon

e Patés au choix
Boulettes, lards, cervelas.



mailto:Ferme.du.bouret@skynet.be
http://www.fermedubouret.be/
http://www.facebook.com/FermeduBouret

LA FERME DU HAUT BOIS

Colis de viande

Julien et Emilie VARLET-DEKNUDT

Rue des Cantines, 82 - 7090 Petit-Roeulx-lez-Braine
0496/13.92.83 - 0474/76.85.02

) Ferme du Haut Bois

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Vente réguliere de colis de viande BBB « Exploitation agricole familiale
Suivre la page Facebook pour voir les dates des colis e Vente de colis de viande Blanc Bleu

Belge
¢ Animations a la ferme

Varlet - Deknudt

Nous sommes Emilie et Julien.

Nous gérons notre exploitation agricole familiale
implantée depuis six générations au lieu-dit le
« Haut Bois » a Petit-Roeulx-lez-Braine.

Nos productions agricoles et animales
s'organisent autour du principe dit de
« I'agriculture raisonnée ».

Cela veut dire gu’elles prennent en compte la
protection de I'environnement, de la santé et du
bien-&tre animal.

Nous privilégions également autant que possible
les techniques culturales sans labour qui
permettent la préservation des sols et de leur
biotope.

A c6té de nos cultures (céréales, betteraves, mais,
ray-grass, trefle-luzerne, etc.), nous élevons des
vaches de race Blanc Bleu Belge pour la viande et
guelques vaches de race Pie Rouge pour le lait
qui sert a nourrir les veaux de notre élevage.

Nous sommes jeunes, pleins d’enthousiasme et
débordons d'idées pour valoriser notre travail.
Nous serons ravis de partager avec vous notre
passion.

Emilie, Julien, Cyril et Erine

3


https://www.facebook.com/Ferme-du-Haut-Bois-107077858324600

L LES COCHONS D'ICI

Colis de viande

Aurélie BERGMANS

Avenue de la Houssiéere, 155 - 7090 Braine-le-Comte
0495/87.41.35

) Les cochons d'ici

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS
Un samedi sur deux : 13h00 - 18nh00 e Colis de viande de porc locale
(Hennuyeéres)
e Volaille

LES COCHONS D'ICI

VIANDE LOCALE EN CIRCUIT COURT

WL pE vt

En février 2021, « Les Cochons d’ici » voit le jour.

Nous avons ouvert notre point de vente de colis
de viande de porc locale, chez nous, a notre
domicile, situé a I’'Avenue de la Houssiere, 155,

Nous travaillons en circuit court avec des porcs
d’'Hennuyéres. La découpe, les préparations et
charcuteries sont réalisées dans notre atelier pour
une fabrication T00% artisanale par nos soins.

La viande est conditionnée sous vide et étiquetée.

Depuis peu, nous travaillons avec des poulets de
Gibecqg, bien connus des amateurs de volaille.

Nous avons eu l'occasion de participer au Marché
de Noél de Braine-le-Comte et espérons encore
réaliser beaucoup d'autres événements a venir
dans notre ville et autres.

Au plaisir de vous voir chez « Les Cochons d’ici ».



https://www.facebook.com/profile.php?id=100068878615169

ROUGE GOURMAND

Boucherie

Rue de la Station, 131 - 7090 Braine-le-Comte
067/79.07.96

WWw.rougegourmand.be

@® Rouge GCourmand

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Lundi, jeudi, vendredi : 10h0OO - 18h00
Samedi : 10h0O0 - 17h00 Accompagnement : croquette, gratin

Dimanche : 09h00 - 12h00 dauphinois, pomme de terre
macaire...

Ameéricain

Boeuf BBB

Boeuf spécial
Burger

Hachis préparé
Saucisse
Charcuterie
Crémerie

Pata negra
Plancha / pierrade : a composer soi-
méme (Mmin 4 pers)
Plancha / pierrade : plateau
Plateau fondue
Porc fermier
Salade

Spécialités
Traiteur

Veau

Volaille

Volaille fermiere
Barbecue

Fermé les mardi et mercredi

Bienvenue dans la maison du golt. Depuis plus
de 5 ans, Delphine et Dimitri partagent avec vous
leurs meilleures sélections de viandes fraiches, de
charcuteries maison et de petits plats cuisinés
avec générosité.

Leur fleuron est le Blanc, Bleu brainois élevé a
guelques pas de la boucherie par une famille
d'agriculteurs passionnée et bienveillante, Cathy
et Emmanuel Crokaert.

Des volailles d'exception et des spécialités
originales raviront également vos papilles.

Possibilité de commander
produits via le site



http://www.rougegourmand.be/
http://www.facebook.com/RougeGourmand

~ FLEURE

Boulangerie

BON LE PAIN

Pierre, Francois et Lucas
Chaussée de Bruxelles, 173/3 - 7090 Hennuyeéres

0472/18.65.26

info@fleurebonlepain.be

www.fleurebonlepain.be

€ Fleure bon le pain

HORAIRES

Nous cuisons les pains le vendredi.
Nous travaillons uniquement sur commande :
www fleurebonlepain.be/vente-en-ligne/nos pains

Commande
Du lundi au jeudi midi

Vente dans le fournil
Vendredi : 16h00 - 19h00
Samedi : 9h00 - 12h00

SEUR,
¢ BON
[2T:

PIIN

BOULANGERIE PAYSANMNE

Chez Fleure Bon le Pain, nous vous proposons des
pains de qualité obtenus a partir de céréales
principalement cultivées par nos soins ou par nos
agriculteurs partenaires.

Tous les ingrédients entrant dans la composition de
tous nos pains, a I'exception du sel marin, ont été
obtenus sans engrais, ni pesticides de synthese.

LISTE DES PRODUITS

Retrouvez une large gamme de pains au
levain ou a la levure :

e Epeautre

e Multi

e Michoise

e Intégral

e Courgepain

e Pain blanc

e Pain gris

e Baguette grise noix-raisins
e Cramique

e Pain brioché.

Et chaque mois, le « Pain du mois » apporte
un air de nouveauté !



mailto:info@fleurebonlepain.be
http://www.fleurebonlepain.be/
https://www.facebook.com/fleurebonlepain.be
http://www.fleurebonlepain.be/vente-en-ligne/nos%20pains
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CHOCOLATERIE
& S GAYETTES

Nancy GONZALEZ

Rue du Grand Péril, 108 - 7090 Hennuyeres
067/79.13.08 - 0476/73.25.32
info@gayettes.be

WWw.gayettes.be

() Cayettes Du Pays Noir

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Du mardi au jeudi : 10h00 -16h30 La gayette est un terme wallon qui
(prendre rendez-vous au 0476/73.25.32) désignait un petit morceau de charbon

Plus gu’un chocolat.. une histoire.

Lex Wery,
du J)ws C\w o o GCayette (bergamote, cactus, cafe,
/ champagne, choco, coco, cointreau,
croustyboise, du pays noir, gajaune,
marron, nougat, praliné-noisette,
rayat, rhbum luperia, speculoos,

tiramisu, trio, violette)

.i..

o

MAITRE CHOCOLATIER

@Qg,UM el e Caraque (mixte, banane, noisette, sel,
sésame, violette)
Les Gayettes du Pays Noir® sont des chocolats noirs e Mendiants
comme le charbon, quyretra)cenfc le passé minier de « Fruités (ananas, citronnette,
la région de Charleroi. Nées il y a 30 ans, les . b Kiwi .
Cayettes remportent trés vite un franc succes. gingem rettg,,|W|, mangue, mixte
Plongez dans I'histoire d'une confiserie a la fois chocolats fruités, orangette)

croguante et fondante, qui fait craquer petits et
grands'!

La région carolorégienne connait un riche passé
minier. Méme si les charbonnages ont aujourd’hui
disparu, ils restent gravés dans les mémoires et font
partie intégrante de notre patrimoine belge. Il y a
30 ans, quelques commercants de Charleroi
émettent un souhait auprés de Monsieur Blancke :
ils veulent une confiserie représentant leur ville et
permettant de faire revivre une partie de son
histoire. Monsieur Blancke fonda en 1987, les
GCayettes. Nancy, Maitre chocolatier, reprit les
Gayettes du Pays Noir en 2004.

C'est dans ce contexte que naissent Les Gayettes®,
un modele et une marque déposés depuis 1987.

En 2004, la chocolaterie quitte Braine-le-Chateau
pour Hennuyéres et prend une nouvelle forme, sous
le nom de « Chocolaterie Les Gayettes ».

Chaque détail compte pour tendre vers la
perfection. Cette malitrise technique nous permet
d’exprimer toute notre créativité pour vous
surprendre, vous étonner, vous émouvoir.. avec des
alliances de goduts, de textures, de formes..

Notre seul objectif est de vous offrir du plaisir et de
I'émotion.


mailto:info@gayettes.be
http://www.gayettes.be/
https://www.facebook.com/Gayettedupaysnoir
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COOKIES ETC

Cookies

GCérard DEKEULENEER

Rue de la Station, 23 - 7090 Braine-le-Comte
0472/92.41.43

info@cookies-etc.be

www.cookies-etc.be

€ Cookies etc

Apres 5 années d'activité dans le Brabant wallon,
Cookies Etc rentre a la maison et s'établit a
Braine-le-Comte.

Nous produisons en famille et artisanalement 18 ] R &5 T ,"'-:_.".7‘ '- "‘
parfums de cookies, tous réalisés a base de ’

produits locaux, pour différents magasins, écoles,
etc.

Nous vous accueillions également dans notre
espace magasin au coeur de l'atelier.

0oKieS



mailto:info@cookies-etc.be
http://www.cookies-etc.be/
http://www.facebook.com/Cookies-etc-781659188672928

LEGAST

Artisan chocolatier

Thibaut LEGAST

Rue de la Station, 65

067/56.08.74

7090 Braine-le-Comte

chocolats.legast@gmail.com

www.legastchocolatier.com

e-shop: www.legastchocolatier.com/e-shop

@ Legast - Artisan Chocolatier

HORAIRES

Mardi : 9n30 - 15h00
Mercredi, jeudi et vendredi : 9h30 - 18h30
Samedi : 10h0O0 - 18h00

Nous sommes artisans chocolatiers depuis 2003 a

Braine-le-Comte. Dés le début, notre travail
artisanal consiste a orchestrer les meilleurs
ingrédients naturels dans nos recettes, pour
obtenir de gourmands chocolats aux délices
naturels. Pas de conservateurs, arOmes artificiels,
ni OGM. Et sans gluten pour la plupart !

Depuis 2016, nous avons poussé cette quéte un
peu plus loin, et nous nous sommes lancés dans
la recherche de rares cacaos fins aromatiques
pour avoir dans nos chocolats, une gamme
extraordinaire de saveurs naturelles oubliées des
chocolateries artisanales et industrielles.

Dés lors, nous avons construit des partenariats (en
Direct Trade - prix équitable) avec de petits
producteurs locaux de cacao en Ameérique latine,
le berceau du cacao aromatique. Nous décidons
avec eux du choix des <cacaos et leurs
fermentations et finalement, dans nos ateliers,
nous les torréfions soigneusement pour continuer
a sublimer leurs arébmes exceptionnels (floraux, de
fruits, d'épices, de cannelle, de café..).

Avec nos partenaires nous tenons a conserver la
nature, la biodiversité et les variétés natives de
cacao. lls n'utilisent pas de produits chimiques,
ne pratiquent pas la monoculture et bien sar,
aucun enfant n’'est exploité. Comme nous,
certains ont réussi a se certifier Bio, d’autres sont
encore en chemin.

LISTE DES PRODVUITS

Tous nos chocolats sont faits a partir de
cacaos fins torréfiés dans nos ateliers
("Bean to Bar").

La plupart de nos produits sont certifiés
biologiques.

Nous avons aussi des chocolats et des
pralines vegan, sans lactose et sans
sucre.

e Chocolats Bean to Bar (pure origine,
lait foncé, et avec inclusions)

e Pralines avec nos chocolats Bean to
Bar

e Pates a tartiner

e Macarons

e Glaces avec nos chocolats et fruits
secs

e Thés

e Confitures

e Feves et grué de cacao, entre autres

Possibilité de commander via le site

internet pour :

e retirer votre commande au magasin

e la faire livrer chez vous / chez
qguelqu'un (prix spécial de livraison
sur Braine-le-Comte)

Possibilité d'acheter nos pralines et d'autres
produits en vrac
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mailto:chocolats.legast@gmail.com
http://www.legastchocolatier.com/
http://www.legastchocolatier.com/
http://www.legastchocolatier.com/e-shop
https://www.facebook.com/ChocolatsLegast

ROGER DUCOBU

Artisan Chocolatier - Glacier bio

Roger DUCOBU

Chemin de Feluy, 67 - 7090 Braine-le-Comte
067/87.76.53

Roger.ducobu@outlook.be
WWW.rogerducobu.com

® Artisan Chocolatier - Glacier Bio Roger Ducobu

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Fermeé les lundi et mardi .
Du mercredi au samedi : 9h30 - 20h00 ¢ Pralln.es
Le dimanche et les jours fériés : 9n30 - 13h00 * Biscuits

e Divers gateaux mousse au chocolat

e Divers gateaux glacés au chocolat

e Glaces en ¥ litre et portion
individuelle

e Paniers cadeaux

e Produits chocolatés en vrac

e Produits en bocaux

e Possibilite de commander les
produits via le site

e Possibilité de paiement par carte
bancaire au magasin

e Tous les produits en vrac

e Accessibilité aux personnes a

La Chocolaterie biologique Roger Ducobu existe SRR
déja depuis plus de dix ans et se situe & Braine-le- mobilité réeduite

Comte. e Patisserie sur commande

La Chocolaterie a été certifiée biologique dans son
entiéreté depuis sa création.

Tous les produits comme les tablettes, les gateaux
mousses, les gateaux glacés chocolatés, les biscuits
et les pralines sont faconnés de maniere artisanale.

Ces produits offrent une présentation stylée dans
['air du temps.

« Notre production se veut étre de la chocolaterie
haut de gamme, moins sucrée et mettant en
oeuvre des ingrédients biologiques de qualité,
tout en assurant des prix compeétitifs.

e Une production artisanale belge. L'ensemble de
notre assortiment est produit dans notre atelier
a Braine-le-Comte. Nos créations sont vendues
dans notre boutique ainsi que dans quelques
magasins dont nous partageons les valeurs.

e Les feves et la masse de cacao utilisees dans
notre production de chocolat sont issues de
l'agriculture biologique et du commerce

équitable.
e Nous favorisons le vrac et les emballages
écologiques. Nous sommes pour cela

constamment a la recherche d’alternatives
écologiques.
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mailto:Roger.ducobu@outlook.be
http://www.rogerducobu.com/
https://www.facebook.com/Artisan-Chocolatier-Glacier-Bio-Roger-Ducobu-998384336887472

’EPICERIE - DU LOCAL AU BIO

Epicerie - Boucherie -
Charcuterie - Fromagerie

Charles-Antoine et Léandre HUART
Rue du Ronchy, 23 - 7090 Hennuyéres
067/21.66.14

info@dulocalaubio.be

()L épicerie - Du local au bio

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Du mercredi au vendredi : 10h00 - 18h00 ;
Samedi : 10h0O - 17h00 * Boucherie
Dimanche : T10h0O0 - 12h30 .
Fermé les lundi et mardi * Fromagerie
Possibilité de paiement par carte bancaire, * Epicerie

Sodexo, Monizze, Edenred

gl llle= LS8R el
bltl; - - - BE"!I.C erie 1<*
local || L cerie [ .
_ |/ bio ; 3 4 |
singt Wb LI 2.
L ool udy 000 Ee L

Une épicerie - boucherie familiale gérée par les
freres Charles-Antoine et Léandre Huart.

Initialement spécialisée dans la viande de porc et
de bceuf issue de son propre élevage, la ferme
familiale a progressivement choisi d'étendre son
offre pour proposer aussi d'autres produits locaux
et/ou certifiés bio, indispensables au quotidien.

C’est dans cette perspective qu’est née "I'Epicerie -
Du local au Bio" ou I'on trouve - outre des produits
de boucherie et de crémerie - des fruits, des
légumes, des condiments, des céréales.. ainsi que
des produits de soins et d'entretien respectueux de
'environnement.
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mailto:info@dulocalaubio.be
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063504103275
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EKIVRAC

Epicerie produits locaux

Norman WERY

Rue Henri Neuman,
067/44.30.64
Blc@ekivrac.com
Www.ekivrac.com
ﬁEkivrac

33 -

7090 Braine-le-Comte

Braine-le-Comte

Lundi : 13h00 - 19h00
Du mardi au samedi : 10h00 - 19h00
Dimanche : 10h0O0 - 13h00
Réservations possibles par téléphone ou
par mail blc@ekivrac.com

ekivrac

Ekivrac est né le 16 avril 2016 aprées plus d'un an de
réflexions et transformations.

Chez Ekivrac, nous simplifions les besoins
quotidiens de maniére écologique et durable en
sélectionnant trés rigoureusement nos produits.

IIs sont bio et les plus locaux possible, vendus sans
ou avec un minimum d'emballage, frais, de qualite,
sains et durables. lls respectent I'environnement et
votre santé.

Simplifier
- Aller a I'essentiel en proposant le meilleur

Les besoins quotidiens

- Alimentaires (fruits, légumes, pates,..)

- D’hygiéene (savons, dentifrices, brosses a dents,...)
- D’entretien (liquide vaisselle, éponges, vinaigre,..)

De maniére écologique et durable
Impact le moins négatif

I'environnement

- Préservation des générations futures

- Favorisation de biens durables dans le temps

possible  sur

e Produits Bio respectant |le cahier des
charges européen (Eurofeuille) ou les
différents labels privés (Demeter, Nature et
Progres....)

Locaux - en favorisant la hiérarchie suivante :

a moins de 25 km - belges - européens
Sans ou avec un minimum d’'emballage - en
vente finale au client ou a la réception des
marchandises en magasin :
favoriser le vrac
privilégier les emballages recyclables
privilégier les emballages a faible impact
environnemental (papier, carton,...)
o diminuer l'utilisation du plastique
o favoriser les emballages séparables



mailto:Blc@ekivrac.com
http://www.ekivrac.com/
https://www.facebook.com/EKIVRAC.BLC

LA CLIQUE EN SENNE

Coopérative alimentaire locale

Hervé LEONARD

Rue de la Chapelle au Foya, 22 - 7090 Braine-le-Comte
0493/47.08.79

info@la-cligue-en-senne.be
www.la-cligue-en-senne.be/boutique

® La Clique en Senne

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Magasin en ligne,
www.la-cligue-en-senne.be/boutique

Pour des commandes personnalisées de produits

bio et locaux frais (Iégumes, fruits, produits laitiers,
fromages, etc.) et d'épicerie

Enléevement en point-relais a proximité de votre
domicile chaque vendredi
Paiement en ligné sécurisé, Bancontact

e Fruits frais

e Légumes frais

e Lait, beurre et creme

e Produits laitiers, fromages
o (Eufs

e Pain et boulangerie

e Epicerie

e Boissons

e Bocaux et conserves

o Cafés, thés et tisanes

’ e Conserves poissons
l_A ' - « Epices et condiments
C['QUE < I_Humama,ucmur e Fruits et légumes secs
) g . e Huiles et vinaigres
de notre alimentation = ?

e Jus et sirops
ENSENNE o Pates, riz, céréales
' e Chocolats et pates a tartiner

e Farines

La Clique en Senne est une coopérative récente
regroupant consommateurs.trices et
producteurs.trices sur le bassin de vie de la Haute
Senne.

Elle agit en faveur d'une alimentation saine, locale,
respectueuse de I'environnement et a taille
humaine qui puisse rémunérer correctement les
producteurs tout en restant accessible pour les
consommateurs.

Maraichers, éleveurs, cultivateurs, transformateurs
de la région fournissent des produits de qualité en
circuit court durable et en respect de la nature.

Les citoyens mangeurs aident a I'animation et a la
distribution.

Chacun peut apporter sa contribution, quels que
soient son statut, son métier, sa disponibilité.

L'alimentation et ses modeéles sont |'affaire de
chacun.

Nous sommes tous des mangeurs et des habitants
de cette planete a préserver.



mailto:info@la-clique-en-senne.be
http://www.la-clique-en-senne.be/boutique
https://www.facebook.com/lacliqueensenne
http://www.la-clique-en-senne.be/boutique

LA FERME LES CINQ EPINES

Epicerie produits locaux

Sébastien DEKNUDT

Chaussée de Bruxelles, 143 - 7090 Braine-le-Comte
Rue du Flament, 16 - 7090 Braine-le-Comte (la ferme)
067/55.22.09

fermelesS5epines@gmail.com

€ Ferme Les 5 Epines

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Fermé les lundi et mardi
Du mercredi au vendredi : 13h00 - 18h30 « Pommes de terre
Samedi : 9h00 - 18h00 e Produits laitiers au lait de vache (lait
Bl airahE : TR0 = TS cru, beurre, yaourts, flans, fromages

frais, creme glacée, tartes au maton,

galettes,...)
e Légumes de saison, fraises
o Mél I i
aliq LA FERME LES oo o simis o
.L INQ EPINES e Divers produits artisanaux issus de

producteurs locaux
e Articles cadeaux et paniers cadeaux

LA FERME LES :
INQ EPINES

Agriculture familiale et raisonnée
Produits locaux et de saison

Du producteur au consommateur
Respect de I'environnement

Vente des produits en circuit court dans le
magasin de la ferme



mailto:fermeles5epines@gmail.com
https://www.facebook.com/Ferme-Les-5-Epines-295196251243691/
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LA FERME DES NAUVES

Produits du terroir - Fabrication artisanale -
Traiteur - Glacier

Martine DE DOBBELEER

Chemin de Naast, 10 - 7090 Braine-le-Comte
067/55.56.06

fermedesnauves@gmail.com
www.fermedesnauves.be

® Ferme des Nauves

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS
Fermé les lundi, mardi et dimanche _ -
Du mercredi au vendredi : 13h00 - 1800 * Produits laitiers
Samedi : 900 - 18h00 0 ClEIEEs s Gelioees

e Epicerie

o Quiches aux légumes, lorraines, au
saumon,...

o Tarte al d'jote (tarte salée)

o Pizza, lasagne, croquettes au
fromage, feuilleté au jambon (Coq
de cristal),...

o Tartes fermiéeres : abricots, prunes,
sucre, fromage, tarte maton,...

e Produits locaux

Ferme en activité, culture et élevage Blanc Bleu o Fromages au lait de vache et de

Belge chévre, yaourt nature et aux fruits,
beurre, creme, boulette de ferme

o Confitures

Depuis 1998, Martine exerce son activité de traiteur,
glacier, gateaux, organisateur de banquet, magasin

a la ferme, salle de réception. o Escargots de Warnant
o Jus de fruits
Fabrication artisanale et produits du terroir e Paniers cadeaux
e Plateaux de fromages et/ou

charcuteries
Service traiteur



mailto:fermedesnauves@gmail.com
http://www.fermedesnauves.be/
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063980322281

| LARUCHEQuIDITOUI!

Produits locaux de saison

Régine MEULENYSER

Chemin Sainte-Anne, 25 - 7090 Hennuyeéres (Ferme d'Hen)
0485/11.47.26

regine.laruche@gmail.com
http://bit.ly/Ruche-Hennuyeres

) La Ruche gqui dit OQui a Hennuyeres

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Récupérer sa commande e Produits locaux de saison :
Chemin Sainte-Anne, 25 o légumes
Vendredi : 17h30 - 19h00 o fruits

Samedi : 09h00 - 11h00 o produits laitiers
o viande
Avenue de la Houssiére, 217 ° bo.|ssons
Samedi : 09h0O0 - 1Th00 e pain
o plats préparés

LA RUCHE 2T QUI DIT OUI!

Rejoignez le site web de la Ruche d'Hennuyéres et
achetez des produits locaux, fermiers et
gourmands directement auprés des agriculteurs et
artisans de notre région.

COMMANDER SES PRODUITS EN LIGNE

Sur le site, vous aurez accés aux offres des
producteurs jusqu'au mercredi soir, tard dans la
nuit (2h du matin) et vous pourrez commander ce
qgue vous souhaitez : légumes, fruits, produits
laitiers, viande, boissons, pain, plats préparés...

RECUPERER SA COMMANDE

Chaque vendredi soir, entre 17h30 et 19h0O0, la
Ruche vous donne rendez-vous a Hennuyeres pour
récupérer vos produits et rencontrer les
producteurs de votre communauté.

Si vous n'étes pas disponible le vendredi soir, il est
également possible de récupérer votre commande
le samedi matin entre 9h00 et 11h0O0, soit a
Hennuyeéres, soit a Braine-le-Comte.

SOUTENIR L'AGRICULTURE LOCALE

Vos achats rémunérent justement le travail des
agriculteurs et des artisans qui pergcoivent 80% du
prix de vente qu’ils déterminent eux-mémes.

INVENTER UNE NOUVELLE FACON DE
CONSOMMER

Venir faire vos courses a la Ruche, c'est renouer
avec le monde rural, mettre les mains dans la terre,
et échanger avec ceux qui nous nourrissent.
Devenir membre de notre communauté est gratuit,
et vous commandez ce que vous voulez et quand
Vous voulez.



mailto:regine.laruche@gmail.com
http://bit.ly/Ruche-Hennuyeres
https://www.facebook.com/laruchehy

CULTURE FRUITIERE DU POINT DU JOUR
HENRIPONT

Fruits

André ARNOULD

Chemin du Servoir,174 - 7090 HENRIPONT
0472/87.56.15

a_arnouldli@hotmail.com

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Du ler septembre au 14 septembre : téléphoner
Du 15 septembre a la fin du congé de Toussaint :
ouvert tous les jours, sauf le jeudi, ouvert le WE,

de 10h00 a 18h00 périoqle :
Ellison Orange au 01/09

Cox Orange a partir du 15/09
Belle de Boskoop

Reinette de Chénee

Karmijn de Sonnaville
Suntan

Jonagold

Melrose

Mutsu

Rubinette

e Poire Durondeau
e 10 variétés de pommes selon la

o

(o]

o

(o]

o

o

(o]

o

(o]

o

Choisissez et cueillez vous-mémes vos pommes
ou poires : vieille plantation fruitiere cultivée
selon la méthode de la lutte intégrée.

Sur inscription, en octobre, possibilité de visite
guidée pour les écoles, gratuitement



mailto:a_arnould1@hotmail.com

FAN(E)S DE CAROTTE

Fruits et légumes - Maraichage

Emmanuel - Lucia - Florence
Rue du Flament, 13 - 7090 Hennuyéres

(en face de la Ferme des Cing Epines)
0477/81.55.48
contact@fanesdecarotte.be
www.fanesdecarotte.be
¢ Fanes de carotte

FAN(E)S &
DE CAROTTE

Coopérati nne et participative .

Fan(e)s de Carotte est une coopérative de 3
maraichers cultivant sur 2,5 ha certifiés bio.
Nous existons depuis 2014.

La majorité du désherbage, de la plantation et
des récoltes se fait a la main.

Une culture bio, sans engrais chimique ni
pesticides de synthese.

Notre jardin maraicher a Braine-le-Comte est
certifié bio depuis de nombreuses années (Be-
Bio-01 - contrdle Certisys).


https://fanesdecarotte.be/sites/default/files/fichierscommuns/CEEB1502532_300575.pdf
mailto:contact@fanesdecarotte.be
http://www.fanesdecarotte.be/
https://www.facebook.com/fanesdecarotte

FERME DELPORTE

Fruits et légumes - Maraichage

Elise LEBLEU

Rue des Prés, 7 - 7090 Steenkerque
0470/35.22.51
Lebleu.elise@hotmail.com

¢ Ferme Delporte

HORAIRES LISTE DES PRODVUITS

Samedi : 9h0O0 - 12h00
e Coulis de tomates (550 ml, 720 ml, 1L)

e Poudre de piments (35 gr)
e Fruits et légumes de saison :
o Tomates : anciennes variétés
o Poivrons Corno di terro
o Aubergines
o Courgettes
o Pommes
o Cerises

Nos produits sont actuellement en vente

Notre activité de maraichage a débuté il y a déja dans les commerces suivants :

quelques années. Nous avons toujours travaillé * JMR (Petit-Enghien)

de maniére naturelle, mais cette année, nous * Ferme de Warelles (Petit-Enghien)
avons décidé de certifier nos cultures en e L'atelier de Sandrine Home Made
biologique. Nous sommes spécialisés dans la (Enghien)

culture d'anciennes variétés de tomates. Nous e Cense des Hirondelles (Silly)
préparons notre coulis avec une vingtaine de e Ferme du Tilleul (Hoves)

variétés de tomates. Nous avons également e Ferme du Bosquetiau (Naast)
d’autres cultures de légumes ainsi que quelques e Les Trois Epis (Soignies)

fruitiers. e Bee o village (Ittre).
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LA FERME DEREYCKE

Fruits

Caroline DEREYCKE

Chemin des 10 Maisons, 182 - 7090 Braine-le-Comte
0477/24.06.79

@ Fraises Dereycke

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
En saison des fraises : mai a juin o Fraises
Du lundi au vendredi : 13h00 - 18h30 e Confitures
Samedi : 10h00 - 18h00 e Glaces
Dimanche : 10h0O0 - 15h00 e Cerises
En autre temps, sur rendez-vous e Melons
e Prunes

e Raisins et dans un an, nos premiéres
bouteilles de vin !

L'activité des fraises a été lancée en 2005 pour
amener une diversification a la ferme qui est de
type polyculture-élevage de BBB.

Nous avons poursuivi avec la plantation de
cerisiers, pruniers, mirabelles et melons.

En 2020, nous avons ajouté une corde
supplémentaire a notre arc. Nous avons planté le
premier vignoble de Braine-le-Comte.

Les premiers raisins sont arrivés.


https://www.facebook.com/fraisesdereycke

LA FERME DU JOLI BOIS

Fruits et léegumes

Frangois HALON

Chemin du Laid-Tré6, 72 - 7090 Hennuyeres
067/64.63.66

halon.francois@gmail.com
www.lafermedujolibois.be

€ La Ferme du Joli Bois

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Hiver (01/11 au 31/03) &(01/04 au 31/10) e Fraises
Mercredi : 10h0O0 - 17h30 Mercredi : 10h0O0 - 1800 « Asperges
Jeudi : 14h00 - 17h30 Jeudi : 14h00 - 18h00 « Chicons de pleine terre
Vendredi : 9h0O0 - 17h30 Vendredi : 9h0O0 - 18h00 « Tomates
Samedi : 90O - 17h00 Samedi : 90O - 17h30 ;
Dimanche : 10h00 - 12h00 Dimanche : 10h00 - 12h00 * Autres léegumes:
Fermé les lundi, mardi et jours fériés o salades, brocolis,  choux-fleurs,
aubergines, melons, poivrons,

En saison des fraises

Du lundi au samedi : TOh0OO - 18h00 oignons ciboules...

Dimanche : 10h00 - 12h00 e Produits artisanaux issus de la région

Les parents de Francgois trayaient une centaine
de vaches. En 2011, ils décident d’arréter leur
activité suite a la crise laitiere.

Frangcois a lui de toutes autres ambitions et se
lance dans la culture maraichere. La vente a la
ferme connaitra un succes sans cesse florissant.

Si bien qu’en juin 2015, aprés avoir aménagé une
ancienne grange, nous avons inauguré notre
nouveau magasin. Nous proposons dorénavant
des produits de diverses fermes environnantes :
produits laitiers, fromages, quiches, saucissons,
jus, bieres..



https://www.lafermedujolibois.be/les-fraises/
https://www.lafermedujolibois.be/les-asperges/
https://www.lafermedujolibois.be/les-chicons-de-pleine-terre/
https://www.lafermedujolibois.be/les-tomates/
https://www.lafermedujolibois.be/les-autres-legumes/
mailto:halon.francois@gmail.com
http://www.lafermedujolibois.be/
https://www.facebook.com/lafermedujolibois

LA FERME LAUTE P&V

Maraichage - Colis de viande - Oeufs -
Produits laitiers

Pascal et Victorien LAUTE

Rue de la Corbétiére, 11- 7090 Braine-le-Comte
0496/15.09.33

victorienlaute@hotmail.fr

www.fermelaute.be

@ Ferme Laute

Ferme

Laute

La Ferme Laute P&V est une ferme familiale
traditionnelle qui a été créée par Pascal et
Victorien Laute, dont les initiales forment le nom
de I'établissement.

La famille y éléeve principalement du bétail laitier
et viandeux, ainsi que divers types de volailles et
l[égumes.

En paralléle, ils y effectuent une activité de
maraichage, avec des plantations qui hébergent
prés d'une quarantaine d’especes qui sont
cultivées tout au long de I'année. Ce faisant, ils
s'assurent d'alimenter leur stock de légumes de
saison en quantité suffisante pour leurs ventes
directes. Tous les légumes de la ferme sont par
ailleurs cultivés grace a des pratiques bio, ce qui
inclut des graines naturelles, et prohibe
I'intervention de pesticides ou d’'engrais
chimiques.

La famille Laute veille a fournir des produits de
haute qualité a ses clients, a travers un processus
rigoureux et un savoir-faire qui profitent
largement des avantages apportés par les
meéthodes naturelles.

Vous pouvez aussi composer votre panier de
commandes en ligne afin de recevoir votre colis
directement chez vous.



mailto:victorienlaute@hotmail.fr
https://www.fermelaute.be/
https://www.facebook.com/Ferme-Laute-428063511377688

LES FRAISES DE CORAIMONT

Fraises - Melons - Tomates

Aline CREVECOEUR - Rémi WILLEM

Avenue du Marouset, 85 - 7090 Braine-le-Comte
0474/51.70.50 (Aline) - 0479/31.26.18 (Rémi)

() Les fraises de Coraimont

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
En saison des fraises : e Fraises
mai a juin e Melons
e Tomates (classique, noir de Crimée,
En saison des melons : coeur de boeuf)
aoUt a septembre e Colis de viande (a venir)

LES
FRAISES DE

EFHEE . |
CORAIMONT

Ferme familiale des parents d'Aline reprise en
partie par Aline et Rémi en 2020 avec la volonté
d'apporter quelque chose en plus et de se
diversifier.



https://www.facebook.com/Les-fraises-de-Coraimont-101811362395696

FRAISES DE RONQUIERES

Fraises

Carine VANDENDRIESSCHE

Rue Surbise, 4 - 7090 Ronqguiéres
0474/57.52.07

() Fraises de Ronguiéres

Durant les mois de mai et juin, nous vendons nos
fraises fraichement cueillies du jour ainsi que nos
confitures, jus et sorbets de fraises.

Nous vous servons au petit magasin de la ferme
'avant-midi jusqu'a 13h et ensuite, elles sont
disponibles au cabanon situé le long de la Route
Baccara.



https://www.facebook.com/fraises.de.Ronquieres

LA FERME SAINT-HUBERT

Glaces

Nicole SULMON

Chaussée de Bruxelles, 189 - 7090 Hennuyeéeres

067/55.28.68

nicolesulmon@gmail.com

@D La Ferme Saint-Hubert

HORAIRES

Du mardi au samedi :
09h30 -18h30

Fermé les dimanche, lundi et jours fériés

LA FERME SAINT-HUBERT L 4

Vente a la ferme, aux restaurants et tavernes, de
sorbets et de cremes glacées artisanales au lait
de vaches de I'exploitation

Pour les fétes de Noél et du Nouvel An,
réalisations de blches et coeurs de I'An neuf sur
commande

BlUches et coeurs de I'An (réalisés a base de lait
de ferme)

LISTE DES PRODUVUITS

Nous vous proposons d'excellentes
glaces a partir du lait de la ferme.

30 gouts ainsi que des sorbets

Retrouvez le golt authentique de la
glace'!

6


mailto:nicolesulmon@gmail.com
https://www.facebook.com/Lafermesainthubertglacier/

PETER &

Artisan Glacier
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LILA

Lila BOURCY

Allée de la Marbrite, 12 -
0478/01.98.11
lilabourcy@gmail.com
www.peteretlila.be

() Peter & Lila

HORAIRES

7090 Ronquieres

LISTE DES PRODVUITS

Atelier ouvert
du lundi au vendredi : 8n00 - 15h00

Une liste compléte des produits se trouve sur
le site internet ou I'on retrouve entre autres de

grands classiques :

vanille

chocolat

caramel au sel de Guérande
pistache

mais également des sorbets convenant aux
intolérants au lactose et surtout aux amateurs

de fruits, ou des glaces au lait de soja :

Citron vert a la menthe

Figue - Framboise aux écorces de citron
confites

Mangue et Orange sanguine a la badiane
Poire a la vanille

Cassis

Fraise - Rhubarbe

Rhubarbe - Abricot

Moka aux eclats
de speculoos

A


mailto:lilabourcy@gmail.com
http://www.peteretlila.be/
https://www.facebook.com/peteretlila

Miel

MIELLERIE L&L

38

Grégory LEONARD

0484/21.00.65

Rue du Champ des Haies, 17 -

7090 Braine-le-Comte

@ Miellerie L&L Braine-le-Comte

AINE-LE-COMTE

Apiculteur depuis 2019

En 2022, il s’agit donc de la troisieme année de
récolte.

Les ruchers se trouvent aux carriéres

d’Ecaussinnes.

Le miel est extrait a Braine-le-Comte par
'apiculteur lui-méme et son épouse et contrblé
par I'AFSCA ou le CARI avant la vente (miel aux
normes).



https://www.facebook.com/Miellerie-LL-Braine-le-Comte-107999311950152
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FERME DU VIEUX
CANAL DE RONQUIERES

Oeufs

Marie et Luc DRUET

Rue Champ Maret, 31 - 7090 Ronquiéres
0476/39.95.75

marieetlucdr@skynet.be

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Actuellement, les ceufs sont disponibles dans les petits CEufs disponibles par 6, 12 ou par plateau de
magasins autour de Ronquiéres. 30

T > ‘. i $A " Ly - L 4 Py e s 3 L
Au départ, ferme conventionnelle, transmise de péere en
fils, tournée vers |'élevage BBB ainsi que vers les grandes

cultures

Nous avons voulu nous diversifier et c'est ainsi que, en
2007, nous nous sommes lancés dans la production
d'ceufs biologiques.

Aujourd'hui, favorisant le circuit court, vous trouverez
nos ceufs dans un rayon de 20 km autour de la ferme
dans tous les magasins locaux et bio.


mailto:marieetlucdr@skynet.be
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BELPASTA

Pates

Jean-Louis LEFEBVRE - Frangcois FRANCOTTE
Rue des Prés, 4 - 7090 Steenkerque
0478/24.28.62

belpasta@belpasta.be

www.belpasta.be

@ Belpasta

Belpasta, c'est avant tout une histoire d'amitié,
celle de Jean-Louis et Frangois. Amis depuis les . / ; -
bancs de l'école, une passion commune les / SPAGHETTI
anime : « I'amour de la terre ». L'un cultive en y . -
Flandre, I'autre est agriculteur en Wallonie.

Belpasta, c’est une idée un peu folle au départ,
devenue trés vite un projet trés concret : celui de
rassembler leurs forces pour garnir vos assiettes
de produits de qualité. Aujourd’hui encore plus
gu’'hier, maitriser toute la chaine de production
est un enjeu capital tant pour l'avenir de notre
agriculture et de notre environnement que pour
la santé du consommateur.

Belpasta, c’est le talent de deux agriculteurs qui
vous proposent des pates locales de qualité avec
des matieres premiéres d’'exception.



https://eur05.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.belpasta.be%2F&data=04%7C01%7CAlfonso.Caci%407090.be%7C6b075128f4e9434f24be08da1fc51828%7C85ce616bd8b34180bdf44e88b0b7a5ed%7C0%7C0%7C637857229431102997%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C2000&sdata=hWh73zoqvOqJzXfUrnUC5XPs5uC0r45ZFywwHkwmsDg%3D&reserved=0
mailto:belpasta@belpasta.be
http://www.belpasta.be/
https://www.facebook.com/Belpasta.be

LPIK

Sylvain LEFEBURE - Antoine MOUTON
Chaussée de Mons, 130 - 7090 Braine-le-Comte
0493/51.30.64 - 0471/26.82.74
lemogroupe@gmail.com

O Epi'k

En quéte de diversification alimentaire, nous nous
sommes lancés dans la production de pates il y a
presque 2 ans. Aujourd’hui, nous vendons nos produits
dans divers magasins locaux.

18

St-Remy
2017



https://www.facebook.com/patesepik/about_details
mailto:lemogroupe@gmail.com
https://www.facebook.com/patesepik

CREMERIE DU BOURET

~w= —  Cremerie - Produits laitiers

(Ul ¢

Quentin et Mégan CERCKEL
Chemin de Nivelles, 77 - 7090 Braine-le-Comte
0476/31.96.91
cerckel-sauvage@hotmail.com
www.fermedubouret.be
@ Crémerie de la Ferme du Bouret
HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Du mardi au vendredi : 09h0O0 - 18h00 Vous trouverez notamment les produits
Samedi : 08h0O0 - 17h00 suivants disponibles dans le magasin de
Fermé les dimanche, lundi et jours fériés notre ferme a Braine-le-Comte :
e Beurre
e Yaourt
e Yaourt liquide
e Feta
e Fromage frais
¢ Maton
e Creme liquide
e Lait
e Lait battu.

Rl -

Depuis 2018, Quentin et Mégan ont voulu
diversifier I'activité de leur ferme en se lancant
dans la transformation des produits laitiers.

Dans notre ferme, le lait et les différents produits
laitiers que nous fabriguons sont issus d'une
agriculture respectueuse.

Nos vaches n‘ont pas d’hormones ou
d'antibiotiques injectés. Elles sont traitées avec
un grand respect.

Cette agriculture traditionnelle et familiale nous
permet d’'obtenir des produits authentiques avec
un golt unique.

Vous pourrez acheter nos produits laitiers
directement dans la boucherie-charcuterie de la
Ferme du Bouret.



http://www.fermedubouret.be/
https://www.facebook.com/Cr%C3%A8merie-de-la-Ferme-du-Bouret-2495433323867182
https://www.fermedubouret.be/index.php
https://www.fermedubouret.be/boucherie-ferme.php

LA CANTINE AUX CHEVRES

== —  Fromagerie
W, g

L

Arnaud DAUCHOT

Rue des Cantines, 21 - 7090 Petit-Roeulx-Lez-Braine
0479/98.82.76

lacantineauxchevres@gmail.com

® La Cantine aux Chévres

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Mercredi : 14h00 - 18h00 e Fromage frais au lait cru de cheéevre
Samedi : 10h00 - 18h00 e Fromage frais affiné

Dimanche : 10h00 - 12h00 e Plateaux apéritifs

e Chevres lardées
e A partir de 2023 ;
o Yaourts, glaces, tommes...

Elevage de chevres alpines avec transformation
intégrale en divers produits laitiers

Début de l'activité en octobre 2019

Cheptel actuel : 32 chévres laitiéres, 30 chevrettes
et 5 boucs



mailto:lacantineauxchevres@gmail.com
https://www.facebook.com/LaCantineauxChevres

LA FERME DES 14 BONNIERS

Produits laitiers

Colis de viande de porc

Pierre DEBRICHY

Rue des 14 Bonniers, 105 - 7090 Braine-le-Comte
0497/77.35.33

® Ferme des 14 bonniers

HORAIRES LISTE DES PRODUITS
Mercredi : 14h00 - 17h00 e Fromage a pate pressée non cuite
Vendredi : 1T0h0O0 - 19h00 o Le Bonnier
Samedi : 10h00 - 17h00 e Fromage a pate pressée non cuite

o aux orties, au poivre, aux épices

italiennes
e Yaourt nature et aux fruits
e Beurre de ferme
e Laitcru
e Riz au lait
e Claces
e Viande de porc - en colis frais sur
commande ou surgelée
e Produits d’épicerie circuit court

e Vente a la ferme

e Vente en épiceries

e Vente sur le site de la Coopérative
La Clique en Senne

La passion du bio et d'une agriculture pour nourrir les
gens, pas pour fournir 'industrie

Gamme de produits laitiers (fromages, glaces, lait, beurre,
yaourts, etc.) et de viande de porc, en production locale
et sans intrants

Les 14 Bonniers, c'est une ferme familiale centenaire a
taille humaine, a Braine-le-Comte, qui maitrise
'ensemble de sa production du champ et des prés a
I'assiette, sans intervention extérieure. Tout est en
production nature, fait maison, de lalimentation du
bétail aux produits finis.

En spécialité, La Ferme des 14 Bonniers propose des
fromages a pate pressée non cuite, résultat du golt de
Pierre Debrichy pour les perles du Jura comme le Comté.
Sa recette personnelle, « Le Bonnier » a été récompensée
du Harzé d'argent au Concours des Fromages de chez
nous, dées sa premiére participation.

Proposer une alimentation locale et bio est une valeur
fondamentale pour la famille Debrichy qui prépare de
nouveaux projets et produits, toujours passionnément,
au service uniguement des modes de consommation
durable.



https://www.facebook.com/fermedes14bonniers

LA FERME DU PLANOIS

Cremerie - Produits laitiers - Viande - Fruits

Frangcoise LECOCQ

Rue de la Chapelle au Foya, 22 - 7090 Hennuyéres
0474/47.61.35

lafermeduplanocois@skynet.be
www.lafermeduplanois.be

@® La ferme Du Planois

La ferme du

Planois

Créée en 2001, la Ferme du Planois est devenue
une ferme BIO laitiere en cheéevres et puis en
brebis.

Elle vous propose des fromages, des glaces, des
colis de viande, des poulets, des fruits dans son
magasin a la ferme.

La ferme s’est aussi diversifiée. Parmi les activités
proposées : une visite scolaire ou en famille, un
séjour en gite, un golf ou une balade a dos d’'ane.



mailto:lafermeduplanois@skynet.be
http://www.lafermeduplanois.be/
https://www.facebook.com/fermeduplanois/
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UN PEU DE TOUT

Anthony DECANT

Rue Mayeur Etienne, 11 - 7090 Braine-le-Comte
067/49.39.60
uhpeudetout.fromagerie@gmail.com

() Fromagerie Un Peu de Tout

HORAIRES LISTE DES PRODUITS

Du mercredi au samedi : 09h0O0 - 18h00 Fromages sélectionnés et affinés par
Dimanche : 09h00 - 13h00 Nnos soins
Fermé les lundi et mardi Création maison
Divers produits d’épicerie fine autour
du fromage
Choix de bieres de microbrasserie

Fromager-affineur de formation, je propose une
gamme de prés de 150 références de fromages
affinés par mes soins dans mes caves semi
naturelles.

Pour les accompagner, entre autres, une
sélection d'une quarantaine de biéres de
microbrasserie exclusivement belge

Je suis également spécialisé en confection de
plateaux sur mesure et en organisation de
soirées d’initiation a la dégustation.



mailto:unpeudetout.fromagerie@gmail.com
https://www.facebook.com/fromagerieunpeudetout/
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AGENCE DE DEVELOPPEMENT LOCAL

BRAINE-LE-COMTE

VOUS CONSTATEZ UNE ERREUR?
VOUS N'APPARAISSEZ PAS DANS NOTRE GUIDE ?

VOUS ETES PRODUCTEUR, AGRICULTEUR, ARTISAN ?
VOUS AVEZ UNE EPICERIE DE PRODUITS LOCAUX ?

SIGNALEZ-LE-NOUS'!

L'ADL SOUTIENT LE MILIEU RURAL BRAINOIS
ET MET EN EVIDENCE LES RESSOURCES
ET LE SAVOIR-FAIRE DE NOTRE ENTITE.

GRAND PLACE, 41
7090 BRAINE-LE-COMTE
067/55.15.65
ADL@7090.BE
© ADL BRAINE-LE-COMTE



https://www.facebook.com/adlbraine



